
SALADE PIÉMONTAISE

ENTRÉE DU JOUR

ESCALOPE DE DINDE A LA
CREME

PAVE DE POISSON BLANC A
LA PROVENCALE

TIAN DE LÉGUMES ET
POMMES DE TERRE

FROMAGE EMMENTAL
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

ILES FLOTTANTES
FRUIT DE SAISON

SALADE FRISÉE AUX
LARDONS

SALADE FRISÉE AUX
CROÛTONS

CHILI CON CARNES
CABILLAUD SAUCE MORNAY

RIZ CRÉOLE
JULIENNE DE LEGUMES AU

BOURSIN

FROMAGE CAMEMBERT
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

PRUNES

ASPERGES A LA CRÈME
ENTRÉE DU JOUR

QUENELLES DE VOLAILLE
SAUCE AURORE

QUENELLES DE BROCHET
SAUCE AURORE

POMME DE TERRE VAPEUR

CAROTTES VICHY

PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

FROMAGE PAVE D'AFFINOIS

YAOURT SUR LIT DE FRUITS
JAUNES

YAOURT SUR LIT DE FRUITS
ROUGES

FRUIT DE SAISON

SALADE ENDIVES AU
ROQUEFORT ET NOIX

ENTRÉE DU JOUR

POISSON BLANC SAUCE
BROCOLIS

TOMATE FARCIE MAISON

MÉLANGE DE CÉRÉALES AUX
PETITS LÉGUMES

CHOU ROMANESCO A L'AIL

FROMAGE SAINT NECTAIRE
PETITS FRAIS AUX FRUITS BIO

BANANE

LUNDI 09/09 MARDI 10/09 MERCREDI 11/09 JEUDI 12/09 VENDREDI 13/09
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